
Акт ЛЪ 1
проверки комиссией родительского кOнтроля
организации пцтания учащихся в столовойМБоУ <КайлИнская СОПI 

"меп" ГерЬя с"-.r"й."'с"юза В.fl.Жихарева>>

с,Кайла
15.09.2023г.

Мьц нижеподпасавпптеся, Тябина И,Я., председатеJIь комиссии! зам.диреюора по ВР ; Брьпrза Н.В.,ErIeц, председатель Совета rrп<оrы, член род{теJъскою комитеlа 10 ютасса; Кирясова И.Ф., член,председатеJъ . первичIой профсоюзной орпlнизаlии; Гарина О.С., uleн! завед},ющая хозяiсгвом;Бессараб Л.П., чпен родлтеJъского комитета l массq Уразбахтина Н,С. член родIIтеJъскою коМиьlа 7кJIасс4 составили настоящий акт о проверке организации питания учащихся в столовой школы.сюловм оборудовагта на 40 посадочньп мест, оснащена основным техноломческимоборудованием. В достаю.пrом ко,тачестве наjIIIчие посуды и сголовьж приборв. Посуда без сколов и
цlепц-rн, Столы и сry.тъя обеденного зала без видпцьг< поврея(дений.

организоваrrо оJшоразовое горячее IIитание дпrl всех у{апихся rrлсо,ш. В столовой имеется 24-хдневное цикличное меню (осень, обеды, вариант 2), разработанное МАУ кШкольное питание)и согласованное директором школы. В день проверки^меню cooTBeTcTBoBaJIo цикличному меню.контрольное блюдо было в наличии. Внешний вид и подача горячих блюд эстетичны,вызывают аппетит. Все приготовленнь]е блюда вкусные.В обеденном запе чисто. На входе в столовуюимеется антисептик. Возле раковин дJIя мытья
рук имеется мыло с дозатором, электрополотенца. Все учащиеся, перед тем как сесть за столы,моют руки, У каждого учащегося отдельное место. Накрывua, aron"' работники столовой.
,Щети вкусовыМи качествамИ обеда довольны, объем тоже достаточный, все наелись. Все успелипокушать до Еачала урока. Учациеся кушают по графику приема пищи - на Зх переменах по 20минут. Отходов цримерно 2О-ЗOУо от общего объема.

после каждого приема пищи проводится уборка обеденного зalла и проветриваниеПОМеЩеНИЙ. !езинфекция и обработка поверхностей npo"oorra" по специальному графику.У всех работников столовой пройден еж"годный медицинский оarоrр. Рuбоrчa, uспецодежде! одежда чистая, у всех в нalличии защитные tlерчатки и маски.в столовой офорпr,тен шrформаиоtпльй стеrц, естъ маlЕриал о здорвом IIитании, имееrcя книгаотзывов и гФед'ожеIrий, в которой кахд,й rкелаоций можег оставить свои пожсланI'J{ иJIипредпожения по организации питаниJI и его уJI)цшении.

Председатель комиссии: И.Я.Тябина

Н.В.Брынза
И.Ф.Кирясова

.С.Гарина
П.Бессараб

Н.С.Уразбахтина

с актом ознакомлена:

Повар r/1) Н.В.Брынза 15,09.202Згл



Акт Л! 3
проверки комиссией родительского контроля

_ организацпи питания учащихся в столовойМБоУ <Кайлипская СОШ име"и ГерЬ" с"-.r""Ъ."'с"юза В..Щ.Жихарева>>

с.Кайла

с актом ознакомлена:

Председатель комиссии: !r/r;/' И.я.тябина

13.11.2023г.

N&,t, ниrкепо.цtисавrrмеся, Тябина И.Я., председатель комиссии, зам.лrрекгора по ВР ; Брьпrза Н.В.,!{JIен, председатеJъ Совета rrколы, чпен родл'геJъского комиtета 9 liTacca; Кирясова И.Ф., член,председателЬ .перытrшоЙ профсоюзноЙ орг.lнизаии; Гарина О.С,, -.n, .*".пl.о*ая хозяiством;Бессараб Л,П,, цIeH род,Iтоrьского комитета 1 к-пасса; Уразбмтина Н.С. rшен родл1ельскою KoMllTeTa 7шIасса составили настоящий акт о проверке организации питания rlащихся в столовой школы.Сmловая оборудована на 40 посадочньD( мест, оснаIцена основнь]м технологшlескимоборудоваrтием. В доgгато.пlом ко.lпzчестве н,uIи!ме посуды и столовьо< приборов. Посула без сколов итрепдтн. Сюшt и стуlъя обеденного зала без вцдлд,tьн повреждений.
Оргаrизоваlо од{оразовое горя.Iее питание д,UI всех уrацдD<ся пл<оrы. В столовой имеется 24-хдневЕое цикличное меню (зима, обеды, вариант 2), разработанное МАУ пй*;;;;о" питание) исогласоваЕцое ДиректороМ школьт. В д"п" npou.pn' onеЕю соответство"-о ч"по"й;;.## "
Контрольное блюдо было в нtL.Iичии. Внешний вид и подача горячих блюд эстетичны,вызьвают аппетит. Все приготовленные блюда tsкусные.В обеденноМ зале чисто. На входе в столовуIоимеется антисептик. Возле раковин для мытья

рук имеется мыло с дозатором, электрополотенца. Все Учащиеся, перед тем как сесть за столы,моют руки, У каждого учащегося отдельное место, Накрывua, 
"rо,.r", работники столовой.!ети вкусовыМи качествами Обеда довольны, объем тоже достаточный, все наелись. Все успелипокушать до начаJ,]а урока. Учащиеся кушают по графику приема пищи - на Зх переменах по 1 5минут. Отходов примерно 20-30% от общего объема.

после каждого приема пищи проводится уборка обеденного зала и проветриваниеПОМеЩеНий. !езинфекция и обработка поверхностей npo"oo"ra, по специальному графику.у всех работников столовой пройден ежегодrый медицинский о"rоrр Работают вспецодежде, одежда чистм, у всех В наличии защитные перчатки и маски.в сголовой оформrrен шrформаrцzоrпъй стецд, естъ материаJ.I о здоlювом питании, имеется rc{игаотзьвов и предrожений, в которой каяgьй желаюtцlаl мояtgг оar*rоо a"о" no*"n* *предIожен}fi по организации питанlд и ею улуrrшении.

Членыкомисси"r 
r7'/:i*Н.В.Брынза

-_+-И Ф.Кирясова
.С.Гарина

Л.П.Бессараб
.С.Уразбахтина

Повар ,//г' Н,В.Брынза 13.11.2023г,



АктМ4
проверки комиссией родительского контроля
организацип питаЕия учащихся в столовойМБоУ <Кайлинская СоШ имени ГерЬя с"".r.й."'с"юза В.!.Жихарева>

с.Кайла

с актом ознакомлена:
.--/

21.12.202Зг.

Мы, ттижеподtисавrrлаеся, Тябина И,Я., председате.ъ комиссии, зalм.дирекгора по ВР ; Брьпrза Н.В.,член, председаТель Совега rrrколы, чJIен род]тельского комитета 9 ютассq Кирясова И.Ф., чтен,председатель.первит:ой профсоюзной оргtlнизации; Гарtша О.С., -"n, .*"fr-*ая хозлiglвом;Бессараб Л,П, шен рд{геJъ:1ою комитета l классаi Уразбахтина Н.С. член род'геJьского комtтгsга 7кпасса составиЛи настоящиЙ акт о проверке организации питанияучащихся в столовой школы.столовая оборудоваrа на 4о посадочньц мест! оснащена основным техl]ологцческимоборудоватием. В достатоц;
трепин. столы и **, "u.оН;:ffН;;ЖН:'"r#:#:""О 

ПРИбОрв, Посуда без сколов и

фгаттrвоватто одlоразовое юрячее mпание дпя всех )л{аццтхся пкош. В столовой имеется 24-хдневное цикличное меню (зима, обеды, вариант 2), разработанное МАУ пй*опuпо" питание) исогласованное директором школы. В д.п" npo".pn" nnеню соответство"-о ur*n"u"i;;;;. -
Контрольное блюдо было в наJIичии. Внешний вид и подача горячих блюд эстетичны,вызьiвают аппетит- Все приготовленные блюда вкусные.В обеденном заJIе чисто. На входе в столовуIо имеется антисептик. Возле раковин для мытья

рук имеется мыло с дозатором, электрополотенца. Все учащиеся, перед тем как сесть за столы,моют руки, У каждого учащегося отдельное место. Накрыв*r arоп", работники столовой,
,Щети вкусовыМи качествами обеда довольны, объем тоже достаточный, все наелись. Все успелипокушать до начала урока. Учащиеся кушают по графику приема пищи - на 3х переменах по 15минут. отходов примерно 20-ЗОо/о от общего объема,

после каrкдого приема пищи проводится уборка обеденного зала и проветривание
ПОМеЩеНИЙ. ДезИнфекция и обработка поверхностей проводится IIо 9пециальному графику.у всех работников столовой пройден ежегодный медицинский осмотр. Работают вспецодежде, одежда чистая, у всех в наличии защитные лерчатки и маски,в столовой офорп,r.гlен rтrrформаrд.rоrлъй стенд) естъ материм о здорвом Iиftцrии, имеется книгаотзьвов и прелlоженш1, в которой каlкщй желаrоций может оставитъ свои пожелан,UI }IJIипредпох(ен} I по Организации питаНIЛJ{ и его улчтlшении.

Председатель комиссии:

члены комиссии:

И.Я,Тябина

Н.В.Брынза
И.Ф.Кирясова

!. '.'., р,С.Гарина
П.Бессараб

.С.Уразбахтина

Н.В,БрынзаПовар й, 21.12.202Зг.



АктМб
проверки комиссией родительского контроля

_ органцзации питанпя учащихся в столовойМБоУ <Кайлинская СоШ именlл ГерЬя с"".r.й."'с"юза В.!.Жихарева>l

с,Кайла

с актом ознакомлена:

Повар 'rr'"

02.02,2024г,

Мы, rтижеподп,rсавrrп,теся, Тябина И.Я., председате.:ъ комиссии, зам.д{реюора по ВР ; Брьпrза Н.В.,tIJIeH, председаТель Совега rrrколы, чJIен род{IеJIьскою комитета 9 ютассц Кирясова И.Ф., чтен,председатель.перыт.шоЙ профсоюзноЙ организации; Гарина О.С., rшен, заведуощая хозяiсгвом;
Бессараб Л,П, ч'Iен род,iтеJьского комитета 1 к,тасса; Уразба.хтина Н.С. чJIен рд{гельского колд,тgга 7кtrасса, составили настоящиЙ акт о проверке организации пи.гания учащихся в столовой школы.Сюловая оборудоваrrа на 40 посадочньD( мест, оснаIцена ocHoBHbIM технологичесюlм
оборуловаtтием, В досгато,+lом ко.lптчестве ЕаIшIие посудI и столовьж приборов. Посуда без сколов итрепдтн. Сюлы и сry.ъя обеденною зала без видальп< поврехцений.

Организовано одц{оразовое юря.Iее плпАr*rе д.ш всеХ )лiаIr!л(ся п-коrъ. В столовой имеется 24-хдневное цикличное меню (осень, обеды, вариант 2), iазработанное МАУ кШкольное питание)и согласованное директором школы. В день проверки'меню соответствовало цикличн"r' ;Ь;;.Контрольное блюдо было в наличии. Внешний вид и подача горячих блюл эстетичны,вызывают аппетит- Все приготовленньlg блюда tsкусные.В обеденном заJIе чисто- На входе в столовуIOимеется антисептик. Возле раковин для мытья
рук имеется мыло с дозатором, электрополотенца. Все Учащиеся, перед тем как сесть за столы,моют руки, У каждого учащегося отдельное место. Накрывчa, 

"rо,.r"' работники столовой.
.Щети вкусовыМи качествамИ обеда довольнЫ, объем тоже достаточный, все наелись. Все успелипокушать до начала урока. Учащиеся кушают по графику приема пищи - на Зх переменах по 15минут. Отходов примерно 20-ЗOYо от общего объема.

после каждого приема пищи проводится уборка обеденного зала и прOветривание
ПОМеЩеНИЙ. Дезинфекция и обработка поверхностей проводится по специальному графику.У всех работников столовой пройден ежегодный медицинский осмотр. Работают вспецодежде, одеr(да чистая, у всех в наличии защитные лерчатки и маски.

в сголовой офорп-l,тен lшформаlиоrпъй стеrц, естъ маrcриаJI о здорвом ш'тании, иNrеется книгаотзывов и предIожений, в которой каt(дй желаопдzй моrксг оставитъ auo" no*"n*- n *предIоженLш по ОргдIизации IIитаII'I и его ул)лпхении.

председатель комиссии :

члены комиссии:

И,Я.Тябина

Н.В.Брынза
И.Ф.Кирясова

С.Гарина
Бессараб

С.Уразбахтина

Н.В.Брынза 02.02.2024г.


